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 . إعداد المخبوزات والحلوياتالموضوع: 

 . سابعالالصف: 

بية المهنيةالمبحث:   . التر

ي التعليميةإعداد:     . شبكة منهاج 

 

 السؤال الأول: 

ي الفقرات الآتية: اختأ    
 
 ر الإجابة الصحيحة ف

 المخبوزات أساسًا من .1
حضّ ر

ُ
 :ت

 . السكر  -أ

 . الدقيق -ب

 . الملح -ج

 . الزيت -د

 :من أمثلة المخبوزات .2

 . الكنافة -أ

 . الهريسة -ب

ا  -ج ز  . البيت 

 . البقلاوة -د

 :هولويات  حللالمكوّن الذي يعطي الطعم الحلو  .3

 . الدقيق -أ

 . السكر  -ب

 . الملح -ج

ة -د  . الخمتر
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ي العجائن من أجل .4
 
ة ف ستخدم الخمتر

ُ
 :ت

 . التلوين -أ

 . الحفظ -ب

 . رفع العجينة -ج

 . زيادة الملوحة -د

ي من المواد الدهنية الجامدة؟ .5
ر
 أيّ مما يأت

 . زيت الذرة -أ

 . زيت دوار الشمس -ب

 . الزبدة -ج

ةال -د  . خمتر

ي إعداد الكيك وهو .6
 
ل استخدام البيض ف

ر
فض

ُ
 :ي

 . مجمّد  -أ

 . ساخن -ب

 . بدرجة حرارة الغرفة -ج

 . سلوقم -د

ي إعداد المخبوزات .7
 
 :من السوائل المستخدمة ف

 . الدقيق -أ

 . السكر  -ب

 . الحليب  -ج

 . الزبدة -د

ا من .8  البيتر 
ّ
عد

ُ
 :ت

 . الحلويات -أ

وبات -ب  . المشر

 . المخبوزات -ج

 . المقبلات -د
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 :من أدوات فرد العجير   .9

ز  -أ  . السكير

 . الشوبك -ب

 . الخلاط -ج

 . الفرن -د

ي الحلويات هي  .10
 
 :المادة الرافعة المستخدمة ف

 . الملح -أ

 . البيكنج باودر  -ب

 . الزيت -ج

 . السكر  -د

 :من أشكال السكر .11

 . السائل -أ

 . الحبيبات -ب

 . المجمد  -ج

 . المذاب -د

ي العجير  هي  .12
 
 :وظيفة الملح ف

 . زيادة الحلاوة -أ

ز النكهة -ب  . تحسير

ز  -ج  . رفع العجير

ز  -د  . تلوين العجير

خت   المخبوزات باستخدام .13
ُ
 :ت

 . الثلاجة -أ

 . المجمدة -ب

 . الفرن -ج

 . الخلاط -د
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قية  .14  :من الحلويات الشر

 . الكيك -أ

 . الهريسة -ب

 . البسكويت -ج

ا  -د ز  . البيت 

 :من الحلويات الغربية .15

 . البقلاوة -أ

 . الكنافة -ب

 . الكيك -ج

 . المعجنات -د

نخل الدقيق قبل الاستخدام من أجل .16
ُ
 :ي

 . زيادة الوزن -أ

 . إدخال الهواء  -ب

 . تغيتر الطعم -ج

 . تقليل الكمية -د

ي المطبخ .17
 
وط السلامة قبل العمل ف  :من شر

 . خلع القفازات -أ

 . غسل اليدين -ب

 . ترك الأدوات متسخة -ج

 . عدم ارتداء المريول -د

ئ من أجل .18
 
ي مكان داف

 
ا ف ك عجينة البيتر  تر

ُ
 :ت

يدها  -أ  . تتر

 . تجفيفها  -ب

ها  -ج  . تخمتر

 . تلوينها  -د
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م الحلويات غالبًا .19
ر
قد
ُ
 :ت

 . قبل الوجبة -أ

 . أثناء الطه   -ب

 . بعد الوجبة -ج

 . قبل النوم  -د

 :من الإضافات لتحسير  نكهة الحلويات .20

 . الفانيليا  -أ

 . الملح فقط -ب

 . الماء  -ج

 . الدقيق -د

ة يؤدي إلى .21 ي عجينة الخمتر
 
 :زيادة السكر ف

 . تشي    ع التخمتر  -أ

ة -ب  . إيقاف عمل الخمتر

 . زيادة الملوحة -ج

ز  -د  . تلوين العجير

 :عند نضج الكيك فإن عود الخشب .22

  -أ
ً
 . يخرج مبلل

ا  -ب
ً
 . يخرج نظيف

 . يذوب -ج

 . ينكش  -د

ا من .23
ً
 صناعة المخبوزات مزيج

ّ
عد

ُ
 :ت

 . العلم فقط -أ

 . الفن فقط -ب

 . المهارة والمعرفة -ج

فيه -د  . الت 
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ي السؤال 
 : الثات 

 : غتر الصحيحةللعبارة ( ✗)  للعبارة الصحيحة، وإشارة( ✓)أضع إشارة     

 الحلويات من السكر والدقيق فقط) (  .1
حضّزر

ُ
 . ت

ة من المواد الرافعة الطبيعية) (  .2  . الخمتر

ز الكيك باستمرار ) (  .3 ل فتح الفرن أثناء ختر
ر
 . يُفض

ز ) (  .4  . الشوبك يُستخدم لفرد العجير

  تناول الحلويات قد يسبب مشكلات صحية) (  .5
ز
 . الإفراط ف

 

 : لثالثاالسؤال 

ي  أكمل الفراغ
 
 الجمل الآتية: ف

 ................... يُستخرج الدقيق من طحن .1

 .................... و .................. من المواد الرافعة  .2

ز المخبوزات داخل  .3 ختر
ُ
 ....................  ت

وط السلامة ارتداء  .4  .أثناء العمل .................. من شر

ستخدم  .5
ُ
ز نكهة الحلويات .................. ت  .لتحسير

 

 تمنياتنا لكم بالتوفيق 
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 إجابات الأسئلة 

 السؤال الأول: 

ي الفقرات الآتية: اختأ    
 
 ر الإجابة الصحيحة ف

 المخبوزات أساسًا من .1
حضّ ر

ُ
 :ت

 . السكر  -أ

 . الدقيق -ب

 . الملح -ج

 . الزيت -د

 :من أمثلة المخبوزات .2

 . الكنافة -أ

 . الهريسة -ب

ا  -ج ز  . البيت 

 . البقلاوة -د

 :هولويات  حللالمكوّن الذي يعطي الطعم الحلو  .3

 . الدقيق -أ

 . السكر  -ب

 . الملح -ج

ة -د  . الخمتر

ي العجائن من أجل .4
 
ة ف ستخدم الخمتر

ُ
 :ت

 . التلوين -أ

 . الحفظ -ب

 . رفع العجينة -ج

 . زيادة الملوحة -د
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ي من المواد الدهنية الجامدة؟ .5
ر
 أيّ مما يأت

 . زيت الذرة -أ

 . زيت دوار الشمس -ب

 . الزبدة -ج

ةال -د  . خمتر

ي إعداد الكيك وهو .6
 
ل استخدام البيض ف

ر
فض

ُ
 :ي

 . مجمّد  -أ

 . ساخن -ب

 . بدرجة حرارة الغرفة -ج

 . سلوقم -د

ي إعداد المخبوزات .7
 
 :من السوائل المستخدمة ف

 . الدقيق -أ

 . السكر  -ب

 . الحليب  -ج

 . الزبدة -د

ا من .8  البيتر 
ّ
عد

ُ
 :ت

 . الحلويات -أ

وبات -ب  . المشر

 . المخبوزات -ج

 . المقبلات -د

 :من أدوات فرد العجير   .9

ز  -أ  . السكير

 . الشوبك -ب

 . الخلاط -ج

 . الفرن -د
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ي الحلويات هي  .10
 
 :المادة الرافعة المستخدمة ف

 . الملح -أ

 . البيكنج باودر  -ب

 . الزيت -ج

 . السكر  -د

 :من أشكال السكر .11

 . السائل -أ

 . الحبيبات -ب

 . المجمد  -ج

 . المذاب -د

ي العجير  هي  .12
 
 :وظيفة الملح ف

 . زيادة الحلاوة -أ

ز النكهة -ب  . تحسير

ز  -ج  . رفع العجير

ز  -د  . تلوين العجير

خت   المخبوزات باستخدام .13
ُ
 :ت

 . الثلاجة -أ

 . المجمدة -ب

 . الفرن -ج

 . الخلاط -د

قية  .14  :من الحلويات الشر

 . الكيك -أ

 . الهريسة -ب

 . البسكويت -ج

ا  -د ز  . البيت 
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 :من الحلويات الغربية .15

 . البقلاوة -أ

 . الكنافة -ب

 . الكيك -ج

 . المعجنات -د

نخل الدقيق قبل الاستخدام من أجل .16
ُ
 :ي

 . زيادة الوزن -أ

 . إدخال الهواء  -ب

 . تغيتر الطعم -ج

 . تقليل الكمية -د

ي المطبخ .17
 
وط السلامة قبل العمل ف  :من شر

 . خلع القفازات -أ

 . غسل اليدين -ب

 . ترك الأدوات متسخة -ج

 . عدم ارتداء المريول -د

ئ من أجل .18
 
ي مكان داف

 
ا ف ك عجينة البيتر  تر

ُ
 :ت

يدها  -أ  . تتر

 . تجفيفها  -ب

ها  -ج  . تخمتر

 . تلوينها  -د

م الحلويات غالبًا .19
ر
قد
ُ
 :ت

 . قبل الوجبة -أ

 . أثناء الطه   -ب

 . بعد الوجبة -ج

 . قبل النوم  -د
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 :من الإضافات لتحسير  نكهة الحلويات .20

 . الفانيليا  -أ

 . الملح فقط -ب

 . الماء  -ج

 . الدقيق -د

ة يؤدي إلى .21 ي عجينة الخمتر
 
 :زيادة السكر ف

 . تشي    ع التخمتر  -أ

ة -ب  . إيقاف عمل الخمتر

 . زيادة الملوحة -ج

ز  -د  . تلوين العجير

 :عند نضج الكيك فإن عود الخشب .22

  -أ
ً
 . يخرج مبلل

ا  -ب
ً
 . يخرج نظيف

 . يذوب -ج

 . ينكش  -د

ا من .23
ً
 صناعة المخبوزات مزيج

ّ
عد

ُ
 :ت

 . العلم فقط -أ

 . الفن فقط -ب

 . المهارة والمعرفة -ج

فيه -د  . الت 
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ي السؤال 
 : الثات 

 : غتر الصحيحةللعبارة ( ✗)  للعبارة الصحيحة، وإشارة( ✓)أضع إشارة     

 الحلويات من السكر والدقيق فقط( ✗) .1
حضّزر

ُ
 . ت

ة من المواد الرافعة الطبيعية( ✓) .2  . الخمتر

ز الكيك باستمرار ( ✗) .3 ل فتح الفرن أثناء ختر
ر
 . يُفض

ز ( ✓) .4  . الشوبك يُستخدم لفرد العجير

  تناول الحلويات قد يسبب مشكلات صحية( ✓) .5
ز
 . الإفراط ف

 

 : لثالثاالسؤال 

ي  أكمل الفراغ
 
 الجمل الآتية: ف

 .القمح يُستخرج الدقيق من طحن .1

ةمن المواد الرافعة  .2  . غ باودر ن البيك و الخمتر

ز المخبوزات داخل  .3 ختر
ُ
 .الفرن ت

وط السلامة ارتداء  .4  .أثناء العمل المريول والقفازاتمن شر

ستخدم  .5
ُ
ز نكهة الحلويات ا يالفانيلت  .لتحسير

 


